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La industria de la carne de bovino se encuentra en un punto de inflexién, impulsada
por cambios en las preferencias de los consumidores, avances tecnoldgicos y una
creciente conciencia sobre la sostenibilidad. A pesar de los desafios, la demanda
global se mantiene robusta, y el sector estd respondiendo con innovaciones que
redefinen la produccién, el procesamiento y el consumo.

Tendencias Clave en el Mercado Global
1. Sostenibilidad y Bienestar Animal: Eje Central

La preocupacion por el impacto ambiental de la produccién de carne es una de las
principales tendencias. Los consumidores, especialmente en mercados
desarrollados, exigen practicas mas sostenibles, lo que ha llevado a la industria a
adoptar tecnologias para reducir la huella de carbono, optimizar el uso del agua y
gestionar los desechos de manera mas eficiente.

* Estadistica: Segun la Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacion y
la Agricultura (FAQO), la ganaderia es responsable de aproximadamente el 14.5% de
las emisiones globales de gases de efecto invernadero.
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* Andlisis: Los productores estan invirtiendo en alimentos mas eficientes, sistemas
de energia renovable y mejoras en la gestidon del estiércol para mitigar este impacto.
Ademas, el bienestar animal se ha convertido en un factor de decisién crucial para
los consumidores. Certificaciones como el "pastoreo libre" o la "crianza sin
antibiéticos" son cada vez més valoradas y, en muchos casos, justifican un precio
mas alto.

2. Transparencia y Trazabilidad: Del Campo a la Mesa

Los consumidores de hoy quieren saber de dénde proviene su alimento. La
trazabilidad completa es una tendencia imparable. El uso de tecnologias de cadena
de bloques (blockchain) permite rastrear cada corte de carne, proporcionando
informacién detallada sobre el origen, la alimentaciéon del animal y los procesos de
salud y sacrificio.

* Analisis: Esto no solo genera confianza, sino que también ayuda a las empresas a
gestionar retiradas de productos de manera mas rapida y eficiente, protegiendo
tanto al consumidor como la reputaciéon de la marca. La transparencia se esta
convirtiendo en un diferenciador competitivo clave, y las marcas que la adoptan de
forma proactiva ganan la lealtad de sus clientes.

3. Cortes de Valor Ahadido y Consumo "Premium"

Si bien el consumo de carne bovina en general puede fluctuar, la demanda de cortes
de alta calidad y especialidad sigue en aumento. Los consumidores estan dispuestos
a pagar mas por experiencias gastrondmicas, lo que impulsa el crecimiento de

nichos como la carne wagyu, el angus y otros cortes "premium" de origen especifico.

* Estadistica: Un estudio de la firma de investigacién de mercado IRl indica que las
ventas de cortes premium en EE. UU. han crecido constantemente, incluso durante
periodos de desaceleracion econdmica.

* Analisis: Esta tendencia se beneficia de la popularidad de la cocina casera de alta
gama y el auge de los programas de televisiéon y redes sociales dedicados a la
gastronomia. Las empresas se enfocan en la comercializacién de productos con
historias Unicas y atributos especiales (ej. alimentacién con pasto, marmoleo).

4. La Irrupcién de Alternativas a la Carne



Aungue no es carne de bovino per se, la creciente popularidad de las alternativas a
la carne (tanto de origen vegetal como la carne cultivada) es una tendencia que el
sector no puede ignorar. Si bien su cuota de mercado es aun pequefia, su
crecimiento es significativo y representa un desafio y una oportunidad.

* Analisis: En lugar de verlas como una amenaza existencial, muchas empresas
carnicas tradicionales estan invirtiendo en estas tecnologias o creando sus propias
lineas de productos alternativos. Se trata de una estrategia de diversificacidn para
satisfacer la demanda de un segmento de consumidores que busca reducir su
consumo de carne, pero sin abandonar la categoria de "proteinas".

Citas de Expertos

> "El futuro de la carne de bovino no estd en la cantidad, sino en la calidad y la
historia que contamos. Los consumidores quieren saber que estan apoyando
practicas responsables."

Dr. Daniel Salazar, Analista de Tendencias Alimentarias.

> "La tecnologia blockchain no es solo para las criptomonedas. En la industria
carnica, esta construyendo un puente de confianza sin precedentes entre el
productor y el consumidor."”

Laura Mendoza, Directora de Innovacion en Cadena de Suministro.
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